. COLLEZIONE PREMANA
Sanelli
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A B C

A 14067500 ACCIAINO cm 30
14056900 ACCIAINO cm 22

B 1706100 ACCIAINO OVALE cm 30

C 14056400 COLTELLO AFFETTATORE cm 24
14056300 COLTELLO AFFETTATORE cm 20

] K L M

J 14059700 COLTELLO DISOSSO cm 16
14056800 COLTELLO DISOSSO cm 14
K 14056600 COLTELLO DISOSSO EMILIA cm 16
L 14067200 COLTELLO FILETTATO cm 22
227600 COLTELLO FILETTATO cm 18
14067100 COLTELLO FILETTATO cm 16
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D 14068000 COLTELLO TRINCIANTE cm 25
164900 COLTELLO TRINCIANTE cm 21
E 2129300 COLTELLO TRINCIANTE
ALVEOLATO cm 21
F 14057000 COLTELLO ARROSTO cm 24
G 14059800 COLTELLO CINESE cm 22

N (0] P

M 14056200 COLTELLO FRANCESE cm 33
14056100 COLTELLO FRANCESE cm 27
14056000 COLTELLO FRANCESE cm 22
14055900 COLTELLO FRANCESE cm 18
14055800 COLTELLO FRANCESE cm 16

N 14066900 COLTELLO FRANCESE

SEGHETTATO c¢cm 33

11}

H 163700 COLTELLO 172 COLPO cm 28
I 163800 COLTELLO CUCINA cm 30
14058100 COLTELLO CUCINA cm 24
14058000 COLTELLO CUCINA cm 20
14057900 COLTELLO CUCINAcm 18

Q R S

O 14058200 COLTELLO GIAPPONESE cm 18
P 14059000 COLTELLO GRANA cm 11
Q 14064100 COLTELLO FORMAGGIO

ZANCATO cm 18
R 14057100 COLTELLO PANE cm 24

S 14057600 COLTELLO PASTA cm 25



. COLLEZIONE PREMANA
Sanelli
v

111113

1999300 COLTELLO PESTO cm 18 W 14057300 COLTELLO SALMONE OLIVATO cm 31

U 14057500 COLTELLO PROSCIUTTO cm 32 X 14056500 COLTELLO SCANNARE cm 14
Y

z

W

—

14057400 COLTELLO PROSCIUTTO cm 24 14058400 COLTELLO SPELUCCHINO cm 10
\" 768400 COLTELLO SALATO cm 41 14057200 COLTELLO STRETTISSIMA cm 28

14057800 COLTELLO SALATO cm 36 Z1 14058500 COLTELLO VERDURE cm 6

14057700 COLTELLO SALATO cm 30 Z2 14058300 FALCETTA CUCINA cm 16

JJ COMAS

B e
Sanelli
\/

o

14250 AFFILACOLTELLI

SN

163600 COLTELLO 831200 ROTOLO

GRANA CUOCO 1967 AFFILACOLTELLI
PAVIA cm 12 VUOTO MANUALE cm 19,5
8 POSTI

2163000 GUANTO ®
MAGLIA

ACCIAIO

TAGLIAL " 23196 AFFILACOLTELLI
2162900 GUANTO ] S MANUALE CON

MAGLIA /"/ | 7 MECCANISMI

ACCIAIO i ) T DI AFFILATURA

TAGLIAM —e _— cm 25x55H9
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PROFESSIONAL STAINLESS STEEL
X60 CR MO v 14

MADE IN ITALY
Lot 00618

N

COLLEZLO




- . COLLEZIONE SKIN

Sanelli
.

A B C

A 12219 ACCIAINO cm 30

B 12216 COLTELLO FRANCESE cm 33
12215 COLTELLO FRANCESE cm 27
12214 COLTELLO FRANCESE cm 22

D E F

D 12222 COLTELLO PANE cm 32
12221 COLTELLO PANE cm 24

E 12227 COLTELLO CUCINA cm 30
12224 COLTELLO CUCINA cm 18

F 12226 COLTELLO TRINCIANTE cm 25

H I ]

G 12220 COLTELLO ARROSTO cm 24
H 12228 COLTELLO GIAPPONESE
OLIVATO cm 18
I 12217 COLTELLO FILETTARE cm 18
J 12218 COLTELLO DISOSSO cm 16

C 12223 COLTELLO PROSCIUTTO cm 32

12225 COLTELLO TRINCIANTE cm 21

= ~. COLLEZIONE JOLLY
Sanelll Blister termosaldati
e, SN

>
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O
m
m
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12233 COLTELLO COSTATA cm 12 CONF. 6 PZ E 13550 SPELUCCHINO LISCIO cm 11 CONF. 3 PZ
13551 COLTELLO TAVOLA MICROSEGHETTATO cm 11 CONF. 6 PZ F 12230 SET COLTELLIMIX

12231 COLTELLO POMODORO cm 12 CONF. 3 PZ spelucchino, pomodoro, verdura CONF. 3 PZ
12232 SPELUCCHINO MICROSEGHETTATO cm 10 CONF. 3 PZ G 12229 SET COLTELLI VERDURA cm 7 CONF. 3 PZ

oS0 >»
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I‘SR COLLEZIONE GASTRO

Lavaggio a Lamain acciaio inox  Rifinitura e spessore  Manico HACCP
mano con ad elevato contenuto  professionali ergonomico  Plug-in system.
detergenti di carbonio. permettono e antiscivolo.
professionali.  Stampaggio ad alta ripetute affilature
precisione. Tempra garantendo un
mediante il processo  taglio ottimale.
ice-hardening.
by X&
700 4 »

Seleziona il colore  Inserisci l'inserto Premi sullinserto

A

|

D E F

A B C

E 38404 COLTELLO FRANCESE cm 30
38403 COLTELLO FRANCESE cm 25
38402 COLTELLO FRANCESE cm 21
38401 COLTELLO FRANCESE cm 19

F 38407 COLTELLO TRINCIANTE cm 30
38406 COLTELLO TRINCIANTE cm 25
38405 COLTELLO TRINCIANTE cm 21

A 38410 COLTELLO DISOSSO cm 18
38409 COLTELLO DISOSSO cm 16
38408 COLTELLO DISOSSO cm 14

B 38503 COLTELLO SFILETTARE

PESCEcm 18
C 38509 COLTELLO SCANNARE cm 17

D 38508 COLTELLO GIAPPONESE cm 18

KITCHEN AND HOME FSC

L) 24612 CEPPO

PORTACOLTELLI
BAMBOO-NERO

Attenzione: linserto, dopo linserimento,
non potra piu essere rimosso.

0,/44 4

VERDURA PANE CARNI NEUTRO CARNI VERDURE PESCE
FRUTTA. LATTICING CRUDE COTTE COTTE
POLLAME
La coltelleria secondo
In compliance with I‘sh
- o .
REGULATIONS PIRGE/

Knives aceording to ILSA and PIRGE

G H |

G 38502 COLTELLO PANE cm 30

38501 COLTELLO PANE cm 24

H 38507 COLTELLO FORMAGGI cm 30

I 38505 COLTELLO PROSCIUTTO cm 30
38504 COLTELLO PROSCIUTTO cm 24

COLLEZIONE
STERY

14115 STERILIZZATORE
ARAGGIUVC A
RASTRELLIERA
PER 20 COLTELLI
cm 51x12,5H 60

cm 10x10 H 23
734



s marielii==o COLLEZIONE LADY Le lame dei coltelli della linea LADY sono realizzate con acciaio conico
— —_— inox 50CRMOV14 AISI 420 a durezza elevata 54/55 HRC che ne
preserva elasticita e flessibilila per gli usi quotidiani. La finitura della

lama é satinata. La qualita dell'acciaio impiegato assicura tagli sempre

‘ perfetti anche nelle future riaffilature. Il manico ergonomico é realizzato

é ‘} in doppio stampaggio e rifinito con un termopolimero gommoso

5 1 antiscivolo e atossico, adatto per il lavaggio anche in lavastoviglie.
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‘ 15363 COLTELLO SALMONE cm 28

15362 COLTELLO PROSCIUTTO ecm 26
15361 COLTELLO ARROSTO cm 26
15360 COLTELLO ARROSTO cm 20
15359 COLTELLO PANE cm 24

15358 COLTELLO PANE cm 20

15357 COLTELLO TRINCIANTE cm 22
15356 COLTELLO TRINCIANTE cm 20
H 15355 COLTELLO SANTOKU cm 18
15354 COLTELLO DISOSSO cm 16

P COLLEZIONE ORANGE
ad
buffet | tabletop | bar
A 18003 COLTELLO APRIOSTRICHE INOX cm 15
B 17998 COLTELLO DECORATORE INOX cm 14

.
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>
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m
l
@
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C 17999 PELAPATATE INOX LAME INFLESSIBILI cm 17
D 18005 PELAPATATE INOX LAME FLESSIBILI cm 16,5
E 17997 SCAVINO DOPPIO PER MELONE INOX

cm17@cm22-28
F 18004 COLTELLO AGRUMI INOX cm 21

F G G 18002 LEVATORSOLIINOXcm 21D cm 2,2

A B C

I‘s ® COLLEZIONE TUTTIXUNO

Acciaio inox 18/10 @

- / \|
i
i
A B C D E F G H | ] K L M N
A 1574900 LEVATORSOLI mm 16 F 1574400 COLTELLO DECORATORE K 1577600 APRIOSTRICHE NYLON
B 1574400 RIGALIMONI CON FORO LATERALE G 1576500 ARRICCIABURRO L 1574700 SPELLUCCHINO CURVO cm 7
C 1572700 SCAVINO DOPPIO @ cm 2,2/2,5 H 1574300 RIGALIMONI M 1576100 COLTELLO AGRUMI
D 1576600 SPALMABURRO | 1576300 PELAPATATE N 38601 SPELUCCHINO DRITTO
E 1574600 COLTELLO DECORATORE J 1577700 APRICOZZE INOX NYLON cm 9,5 CONF. 3PZ
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25781 ARTIGLI PER

m CARNE INOX

cm 12x10,5
SET 2 PEZZI

25779 RASCHIETTO

m PER GRIGLIA
2888200 BARRA MAGNETICA POLIPROPILENE PER COLTELLI cm 61x4 1 cm 31 ACCIAIO
2888300 BARRA MAGNETICA ALLUMINIO PER COLTELLI cm 46,5x4 ALLUMINIO
S )
Gt Sanelli Sanelli
Weesilenze in \-/ \-/

1993000 PINZA TOGLI 3365400 COLTELLO 595700 APRIOSTRICHE 14061100 TRINCIAPOLLO
LISCHE APRIOSTRICHE GOURMET cm 9 GAZZELLA INOX
INOX cm 12

PEDRINI PEDIRINI PEDIRINI g

A
2

/ p
P
19054200 TRINCIAPOLLO 2722700 FORBICI MULTIUSO 19082700 FORBICI 1405600 FORBICI MULTIUSO
CROMATO BIMATERIALE IN BLISTER

calder MASN

1598700 SCHIACCIAPASSATELLI 1598800 SCHIACCIAPATATE 16527 SCHIACCIAPATATE PROFESSIONALE
INOX 275cm @ 8,7 INOX 26,5cm @87 INOX cm 30



@
Bigomor®

91801 AFFETTAVERDURE 3313900 GRATTUGIA UNIVERSALE 3314000 GRATTUGIA
CON CASSETTO

JJ COMAS %

PeiLre

®0oags
eooso“
®*B8 ea
Pe2gae
®oo0e

3314100 MINIGRATTUGIA - 16189 GRATTUGIA 4 FACCE
3 LATI INOX CON MANICO
ERGONOMICO cm 24

J4 COMAS J4 COMASs J4 COMASs

v .« 16185 GRATTUGIA CON MANICO -~ 16186 GRATTUGIA LUNGA CON
* 16184 GRATTUGIA CON MANICO TAGLIO SPESSO lung. lama MANICO TAGLIO FINE lung.
TAGLIO FINE lung. lama cm 13,5 lung. tot. cm 32 lama cm 22 lung. tot. cm 41

cm 13,5 lung. tot. cm 32

JJ COMAS JJ COMAS

{

~.« 16187 GRATTUGIA LUNGA CON ~.« 16188 GRATTUGIA LUNGA CON
MANICO TAGLIO SPESSO MANICO TAGLIO DUAL
lung. lama cm 22 lung. tot. cm 41 lung. lama cm 22 lung. tot. cm 41
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® 5 S/—7f
Bigaror Sanell

buffet | tabletop | bar

- ©
19016200 PELAPATATE 19072600 PELAPATATE 164600 PELAPATATE CASTOR » 17995 AFFETTA UOVA INOX
OSCILLANTE INOX RIGIDO cm 14,5x8 H 2,5
metaltex calder calder

e
iy |
“w"'\.
19125100 TAGLIAUOVA 1599200 TAGLIATARTUF| 1599300 TAGLIATARTUFI LEGNO
INOX LAMA LISCIA LAMA SEGHETTATA
16003 MANDOLINA INOX PROFESSIONALE 19003900 APRISCATOLA DA BANCO 553600 APRISCATOLA TITAN

cm 42x17 H 12,5 CON SALVADITA. AUTOMATICO
3 DIVERSI TAGLI:

- Fette da 0 a 9 mm di spessore

- Julienne 4,5 mm

- Julienne 9 mm

SN

5358 APRISCATOLA PROFESSIONALE LEZ) 24482 CUPOLA/CLOCHE PER COTTURA L) 24238 PRESSA HAMBURGER
INOX cm 8,5x10x10 HAMBURGER INOX 18/10 @ cm 25 INOX @ cm 15



/ PEDRINI

\ s i J | ! | MJ__E_@H

14068200 BATTICARNE INOX kg 1,500 660 SPIEDINO ACCIAIO 19007100 SNOCCIOLATORE
14068100 BATTICARNE INOX kg 0,800 cm 35,5

m

-
—
(2 ©
17717 SPARGISALE 9587 SPARGI SALE gr 500 FORI 2 mm 19482 MORSA STRINGIPROSCIUTTO
IN ALLUMINIO 9588 SPARGI SPEZIE/FORMAGGIO METALLO BASE LEGNO
CON TAPPO gr 500 FORI 4 mm
Dcm8H17

&

- 2936400 PORTACOMANDE IN ALLUMINIO ¢cm 90

» 2936300 PORTACOMANDE IN ALLUMINIO cm 60
ﬁ 18006 BARRA PORTACOMANDE INOX cm 50x8 14301 PORTACOMANDE IN ALLUMINIO cm 45,5
BILANCE ITAL

15506 BILANCIA DA TAVOLO 2468200 BILANCIA PESAPACCHI DIGITALE 5292 BILANCIA CUCINA MINNEAPOLIS 30
DIGITALE MAX PESATA 3 kg INOX MAX PESATA 20 KG MAX PESATA 30 kg DIVISIONE 1gr

DIVISIONE 01 gr
-~ \/ 3363000 BILANCIA DA CUCINA S = 3363600 BILANCIA DA CUCINA
~ T DIGITALE BIANCA = DIGITALE BIANCA
> e
\

MAX PESATA 3 kg *ﬂ_, — MAX PESATA 3 kg

DIVISIONE 1gr : DIVISIONE 1gr
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TERMOMETRI

Das MaB aller Dinge
miller-therm

. —
HW N
Das MaB aller Dinge

miiller-therm

14132 TERMOMETRO
FREEZER-FRIGO
INOX -30° ~ +30° C

= b
H W B
Das MaB aller Dinge

miiller-therm

2743900 TERMOMETRO PER
CARNI 0 ~120°C

Das MaB aller Dinge
miller-therm

14133 TERMOMETRO
FORNO INOX
0°~+300°C

Das MaB aller Dinge
miiller-therm

. —
W .
Das Ma# aller Dinge

miiller-therm

90201 TERMOMETRO
FRIGO/FREEZER
-50°~+50°C

8
\\\i\\'i

B = 1=
YW
Das MaB aller Dinge
miiller-therm

14143 TERMOMETRO COTTURA
CON TIMER -20° ~ +250° C

Il 14134 TERMOMETRO
PER VINO 0~ 30°C

,@

90202 TERMOMETRO DIGITALE
A PUNTA -50°C ~ +300°C

G ll'ITIRIYN 1¢7
COLLEZIONE DAILY

3462 TIMER DIGITALE
BIANCO GRIGIO

740

. —
W .
Das Ma# aller Dinge

miiller-therm

s -/‘.

B 14135 TERMOMETRO DA
ZUCCHERO CON GABBIA
80°~+180°C

-
H W B
Das MaB aller Dinge

miller-therm

g )
@

1972 TERMOMETRO DIGITALE FRIGO FREEZER
RANGE INTERNO: -20° ~ +70°
RANGE SONDA ESTERNO: -50° ~ +70°
DISPLAY: mm 70x20

—= GHIDINI ¢y
A 4 | llztu:l-l-n”vn. CUcINA
H W u

Das Ma# aller Dinge B

miller-therm

Vi
&
&
/ /
&
3469 DAILY TERMOMETRO

DIGITALE
-50°C ~ +300°C

2452100 TERMOMETRO
DIGITALE PER
ALIMENTI
-50°C ~ +300°C

20068000 SPIANATOIA MULTISTRATO BETULLA cm 100x55
20067900 SPIANATOIA MULTISTRATO BETULLA cm 90x50
20063100 SPIANATOIA MULTISTRATO BETULLA cm 75x50



TAGLIERI

© I

TAGLIERE POLIETILENE BIANCO CON FERMI SMONTATI

25282 cm 60x40 H 2
25281 cm 50x30 H 2
25280 cm 40x30H 2

2818400 TAGLIERE CON FERMI E TASSELLI
POLIETILENE cm 40x30 H 2

@?0«

PANE E CARNI CARNI VERDURE INSALATA
FORMAGGI CRUDE COTTE E FRUTTA

Bigomort

19071900 TAGLIERE PROPILENE RIGIDO BIANCO cm 39x26
19071500 TAGLIERE PROPILENE RIGIDO BIANCO cm 33x22

TAGLIERE POLIETILENE CON FERMI

2817700 cm 60x40 H 2 BIANCO 2817500 cm 50x30 H 2 VERDE
2818100 cm 60x40 H2 GIALLO 2817400 cm 50x30 H 2 BLU
2817800 cm 60x40 H2ROSSO 2816700 cm 40x30 H 2 BIANCO
2818000 cm 60x40 H2 VERDE 2817100 cm 40x30 H2 GIALLO
2817900 cm 60x40 H2 BLU 2816800 cm 40x30 H 2 ROSSO
2817200 cm 50x30 H 2 BIANCO 2817000 cm 40x30 H 2 VERDE
2817600 cm 50x30 H2 GIALLO 2816900 cm 40x30 H2 BLU
2817300 cm 50x30 H 2 ROSSO

2278 FLEX TAGLIERE HACCP
FLESSIBILE cm 50x30 BIANCO

7350 PORTA TAGLIERI CROMATO
6 POSTIl cm 26x31H 27
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